‘Weihnachts-Buffet

Salatbuffet: Allergene: CGMD

Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemdise- u. Blattsalaten, Couscous
Salat, Kartoffelsalat w und Krautsalat, Spargel, Thunfischstlicken o, Gurkenwdrfel nach griechischer Art mit
Sauerrahm, Knoblauch und Oregano ¢

Dressings: Joghurt- u. American-Dressing, cem Balsamico u. Olivendl,

Vorspeisen: Allergene: GLMD

Raucherlachs mit Krauterrahm  oe
Prosciutto mit Oliven und Grissini cLa
Geflllte Artischockenboden mit Humus vecan
Rosa gebratenes, Argentinisches Roastbeef u
Tomaten Mozzarella mit Basilikum-Pesto ¢

Hauptspeisen:  Allergene: CGALDM

Gebackene Huhnerschnitzel eca

Gebackenes Gemuse mit Joghurt-Krautersauce ccra
Rinderfiletspitzen ,Stroganoff* Lm

Gebratenes Gansel mit Rotkraut und Weibrotflan aco
Gebratenes Zanderfilet auf provencalischen Gemuse oa
Mit Kase und Rahm gratinierte Kartoffeln wac
Ebly-Buchweizen Kurbisrisotto vecan, Laktose unp cLUTENFREI

Desserts: Allergene: CGAEF

Creme Caramel mit Schlagobers ccrr

Apfel-Zimt Strudel mit Vanillesauce cca
Schneenockerl auf Marille- und Erdbeersauce ec
Obstplatte

Kaseauswahl mit Trauben, Butter und Oliven ¢

Preis pro Person € 42,00
Festliches Gedeck mit Stoffservietten Euro 1,50 pro Person

Auf Wunsch bereiten wir fir Ihre Gaste auch gerne gegrillte Scampi in Knoblauch, Krauter und Olivendl zu
pro kg € 35,00 Allergene: B




